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Farine di insetto e avicole
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a-Diversita del
microbiota migliora
con farine di
INSETTO e AVICOLE,
singolarmente ed in
combinazione

® Maggiore diversita e
un biomarcatore di
salute e di
aumentata capacita
metabolica
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Spirulina, microalghe e gambero
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Spirulina, microalghe e gambero

S 1 Firmicutes {,Proteobacteria
S/ Planctomycetes

S Lactobacillus e Streptococcus

S J, Weissella ed Enterococcus




Farine di insetto, avicole, di gambero e con microalghe
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Observed features

®A piu alte percentuali di
inclusione le farine di
INSETTO (H40) esercitano
pressione selettiva su alcuni
microoganismi
metablizzatori, evidenziato
da una ridotta a-diversita.
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S 1 Bacillales e Corynebacteriales; Lactobacillus,
Oceanobacillus, Virgibacillus e Vagococcus
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Conclusioni

S'Le diete sperimentali contenenti elevate percentuali di farine di
INSETTO aumentano la diversita del microbiota intestinale, fornendo
una piu ampia capacita metabolica e maggior protezione da patogeni

S'La combinazione di farine di INSETTO e farine AVICOLE promuove la
crescita di microorganismi con diversificate capacita metaboliche,
saccarolitici, chitinolitici e proteolitici, fornendo un vantaggio per la
digeribilita sia di ingredienti vegetali, sia di fonti proteiche animali e
promuovendo la salute intestinale

S'MICROALGHE e SPIRULINA favoriscono 'aumento di generi batterici

fermentativi soprattutto in TROTA, indicativi di aumentata capacita di
metabolizzare matrici vegetali

S'Farine di GAMBERO promuovono batteri chitinolitici e, particolarmente
in SPIGOLA, batteri proteolitici



...Grazie!l

S

SUSHIN

SN TADGARLL ¥ ¥ FRETH

WADNVATAVE NGALDENTS

—r

’. e 4



